“Chopelin

Samstag 25. Januar 2014 §19.00 Uhr

Gaste kochen fur Gaste - Team Frauen

4 Hobby-Kdchinnen aus unserem Gastekreis stellen
sich der Herausforderung gemeinsam mit Yves
Chopelin fiir Sie ein 4-Gang-Meni zu kochen.

Vorspeise Jakobsmuscheln - Svenja Schouren

Baby-Banane / eingelegte Tomaten /
exotischer Balsamico Jus

Paprika-Kraut / Graupen-Risotto /
Beurre Blanc-Schaum

Mousse au chocolat / Zitrus-Kompott /
weil3es Schokoladen-Eis

79,00 € pro Person

Aperitif / 4 Gang-Mentli / Weinbegleitung / Wasser / Kaffee
Reservierung erforderlich!

Casinogasse 1 - 47829 Krefeld - Telefon 021 51/31 17 89
Di.-Fr. 12-14 Uhr und ab 18.00 Uhr - Sa. ab 18.00 Uhr

E-Mail info@chopelin.de - Internet www.chopelin.de

m(hOfQ‘in

Samstag 22. Februar 2014 §19.00 Uhr

Gaste kochen fur Gaste - Team Méanner

4 Hobby-Kdche aus unserem Géstekreis stellen sich
der Herausforderung gemeinsam mit Yves Chopelin
fur Sie ein 4-Gang-MenU zu kochen.

Vorspeise Fasan - Gérard Donneau

Fasanen-Sellerie-Mousse / Rapunzel-
Apfel-Salat / Preiselbeer-Vinaigrette

Fischgericht Mittelmeer-Fische - Stefan Nellessen

Bouillabaise-Suppe / Aioli / CrolGtons

Hauptgericht Ente - F.-W. Kaiser
.. Entenbrust / Orange / griine Oliven

Dessert Passionsfrucht - Herbert Heussen

% Geeistes und gratiniertes Tortchen /
. exotisches Friichte-Ragout /
Eierlikor-Sabayon

79,00 € pro Person

Aperitif / 4 Gang-Menii / Weinbegleitung / Wasser / Kaffee
Reservierung erforderlich!

Casinogasse 1 - 47829 Krefeld - Telefon 02151/31 17 89
Di.-Fr. 12-14 Uhr und ab 18.00 Uhr - Sa. ab 18.00 Uhr

E-Mail info@chopelin.de - Internet www.chopelin.de




